Buffet — Angebote — Catering -Partyservice”

Buffet: Nr. 1

Hauptgang:

saftige Wildschweinrtickensteaks im Speckmantel mit gebratenen
Krauterseitlingen
Schweinemedaillons mit Tomate — Mozzarella gratiniert auf Waldpilzcreme
zarte Hihnchenbrust mit griinem Spargel gratiniert
Lachstranchen mit Rahmkraut gebacken und Limonenschaumsofse
GemuUsevariation mediterran angehaucht
Kartoffel- Schinken — Lauchgratin
Thymianrdster
Herzoginkartoffeln

Vorspeisen & Dessert

Tomate — Buffelmozzarella mit frischem Basilikum und Tomatenpesto
Cantaloupfacher mit Parmaschinken
Krabbencocktail mit WeifSbrotchip
knackige Salatauswahl mit zweierlei Dressing
Késeauswahl mit Trauben und Nussen
Brot und Baguettevariation mit Thymian- und Limonenbutter
Mecklenburger Pleddenpudding, Cocoscreme mit Mangosalat

Partyservice: 33,90 € pro Person
Eventlocation Seeblick: 37,90 € pro Person



Buffet: Nr. 2
Hauptgang

Saftiger Schinken - Krustenbraten mit Schalottensofse
Schweinemedaillons auf Waldpilzcreme
Geflllte Champignons mit Hack und Parmesan
feines Sauerkraut
Kartoffelgratin
Kartoffelkroketten

Vorspeisen & Dessert

Tomate-Mozzarella mit Pesto und Basilikum
kleine Meatballs mit Chili- Dip
Baguettevariation & Butter
knackige Salatvariation mit fruchtigem Dressing
Schokoladenmousse mit Bisquit , Joghurt-Erdbeercreme

Partyservice: 17,90 € pro Person
Eventlocation Seeblick: 21,90 € pro Person

Buffet: Nr. 3
Hauptgang

Burgunderschinken in Portweinsofse
H&hnchenbrust mit Papayafdcher gratiniert
gebratene Zandermedaillons auf Rahmsteinpilzen
Gemuseauswahl nach Art des Hauses
-Krauterreis
-Rosmarinréster

Vorspeisen & Dessert

Feinschmeckerplatte
(erlesene Schinken und Fleischspezialitdten)
Schinken- Champignon- Eiercocktail
Kaseauswahl mit Trauben und Nussen
Brot und Baguettekorb (Buttervariation)
Marzipancreme und Cookie-Creme mit Mandelsahne

Partyservice: 22,90 € pro Person
Eventlocation Seeblick: 27,90 € pro Person



Buffet: Nr.4
(rustikal)
Hauptgang

Ochsenbackchen in Apfelteriakisofsé
Seehechtfilet mit mediterraner Kruste
Buntes Gemuse
herzhafte Bratkartoffeln
Kartoffelruccolastampf

Vorspeisen & Dessert

Sauerfleisch mit Remouladensofe
Roastbeef mit Meerrettichcreme
Hackbéallchen mit Chilidip
Matjesvariation mit diversen Sofsen
Vollkornbrot und Butter
Vanillecreme mit Beerenfriichten
Zitronencreme mit Himbeeren

Partyservice: 21.90 € pro Person
Eventlocation Seeblick: 26,90 € pro Person

Buffet: Nr. 5
Hauptgang

Mohren-Kokos-Cremesuppe mit Purple Curry
Schlemmerfilet mit Steinpilzen und Sherrytomaten
Hahnchenmedaillons mit Mangochutney
Rumpsteaks mit Krauterzwiebeln
grofSe bunte Gemuiseauswahl
Kartoffelzucchinigratin,-Butterreis

Vorspeisen & Dessert

Raucherfischplatte mit:

Lachs, Stremellachs, Aal, Forelle, Scampi etc. dazu verschiedene Dips
Kasevariation mit exotischen Friichten
Roastbeefcocktail
Antipastiauswahl und geftllte Eier
Ruccola mariniert mit Parmesan und Pinienkernen
Brot und Buttervariation
Tiramisu von Mango , Baileys- Eierpunschcreme

Partyservice: 29,90 € pro Person
Eventlocation Seeblick: 34,90 € pro Person



Buffet: Nr.6
Hauptgang

Schweinelachssteaks mit Waldpilzen gatiniert
kleine Schnitzel mit Tomaten — Zwiebelgemuise gratiniert
Putensahnegeschnetzeltes
bunte Gemuseauswahl
Kartoffelgratin, Butterreis

Vospeisen & Dessert

bunter gemischter Salat/ Dressing separat
Salat von Fetakase mit roten Zwiebeln, Oliven, Krautern und Pesto
Baguette und Butter
Schokoladencreme mit Hippe

Partyservice: 17,90 € pro Person
Eventlocation Seeblick : 21,90 € pro Person

Buffet: Nr. 7
Hauptgang

Saftiger Mecklenburger Rippenbraten
( geftillt mit Backobst, in SofSe gesetzt)
Seelachsfiletstiicken gratiniert mit Tomate — Mozzarella
und Dillschaum
Haéhnchenbrustfilet mit Mangospalten gratiniert
Gemusevariation nach Art des Hauses
Rosmarinkartoffeln, Butterreis

Vospeisen & Dessert

Salatvariation/ Dressing separat
Kleine Kéasevariation
Baguette, Brot, Butter
Pannacotta mit parfimierten Erdbeeren
Mecklenburger Rote Griitze

Partyservice: 20,90 € pro Person
Eventlocation Seeblick: 24,90 € pro Person



Buffet Nr. 8

wsIltalienisch*

Hauptgang

Lasagne mit frischen Krautern
Penne arabita und Ruccola
Geschmorte Hahnchenteile mit Thymian und Rosmarin
Saltimbocca vom Schwein
Rosmarinréster

*khkkkik

Vorspeisen & Dessert

Rucolasalat mit Kirschtomaten, Parmesan und Dressing separat
Tomate Mozzarella mit Basilikum
Vitello tonato von der Pute
Baguettevariation mit Dip
Himbeerpannacotta, Tiramisu

Partyservice: 18,90 € pro Person
Eventlocation Seeblick: 22,90 € pro Person

Buffet Nr.9
Hauptgang

Saftiger Krustenbraten
Putengeschnetzeltes
Hahnchenkeulen mit gebratenen Champignons
kleine gebratene Schnitzel
buntes Gemtuse
Kartoffelgratin
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Vorspeisen & Dessert

Tomate-Mozzarella mit Pesto und Basilikum
kleine Késeplatte mit Trauben
Brot, Baguette und Butter
Mangopannacotta, Schokoladenmousse

Partyservice: 17,90 € pro Person
Eventlocation Seeblick: 21,90 € pro Person



Buffet Nr. 10 Hauptgang

Kasslerbraten in Sofse
Spare Rips mit wiirziger Sofde
Frikadellen mit Tomaten, Zwiebeln und Kése gratiniert
gebratene Pilze
Sauerkraut
Kroketten, Bratkartoffeln
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Vorspeisen & Dessert
gemischter Salat mit Frenchdressing
Gefltuigelcocktail
Baguettevariation
Rote Grutze mit Vanillesofse

Vanillecreme mit Friichten

Partyservice: 17,90 € pro Person
Eventlocation Seeblick : 21,90 € pro Person

Buffet Nr. 11
Hauptgang
Schweinebraten aus der Keule in Altbierhonigsofse

pikantes Sauerkraut
Rostkartoffeln
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Dessert

Rote Griitze mit VanillesofSse
Schokoladenmousse

Partyservice: 13,90 € pro Person
Eventlocation Seeblick: 17,90 € pro Person



