
Wir möchten Ihnen wünschen zum Heiligen Feste,
 vom Schönen das Schönste,

 vom Guten das Beste!

„Vorspeise“

Steinpilz & Ente

Aromatisierte Steinpilzsuppe  mit geräucherter Entenbrust
und Croutons

8.50 €

 Wirsing & Lachs

Wirsingrahmsuppe mit Räucherlachs
 und Kaviarsahne

7. -€

„Hauptgänge Fisch“

Steinbeißer & Kürbis

Steinbeißerfilet mit Kürbiskruste 
karamellisierten Kirschtomaten Kartoffelmeerrettichstampf und Jus

19,90 €

Forelle & Meerrettich

Gebratene Forelle „ Müllerin Art“
mit Butter, Apfelmeerrettich und Petersilienkartoffeln

16,90 €

 



„Hauptgänge Fleisch“

 Gans & Bratapfel

Gänsebraten mit Rotkohltürmchen , Marzipan Bratapfel aromatisiert mit Spekulatiusbutter,
Schwenkklöße und Gänsejus

22,90 €

Fasan & Wildschwein

Duett von Fasanenbrust und  Wildschweinrücken mit Bacon und Kräuterkruste, Rotkraut,
Pilzen und Serviettenknödel

23,90 €

Reh & Birne  

Geschmortes aus der Rehkeule mit Rosenkohlstampf, gebratenen Pilzen, Birnenspalten und
Jus

20,90 €

Perlhuhn & Pastinake

Saftige Perlhuhnbrust mit glacierten Pastinaken, Rotweinschalotten
und Rosmarinröster

17,90 €

Rumpsteak & Strindberg
  

Rumpsteak unter Zwiebelsenfkruste
mit Williamskartoffeln, Jus und glacierten Trauben

 
23,90 €

Schnitzel & Kräuterseitling

Schweineschnitzel mit gebratenen Kräuterseitlingen, gebackenen Drillingen
 und   Jus 

 
18,90 €



Schweinefilet & Marone

zarte Schweinemedaillons mit glacierten Maronen, Macadamianüssen,
Spitzkohlkartoffelgratin und Jus

 19,90 €

„Vegetarisch“

Hokkaido & Aubergine

  Kürbisrisotto mit geschwitzten Pastinaken, Aubergine und Granatapfel

13,90 € 

„Dessert“
 

Topfenknödel & Lebkuchen

warmer Topfenknödel mit Lebkucheneis
und Blaubeersoße 

8,90 €

Pflaumen & Walnuss

Zart schmelzendes Walnusseis mit warmen
Zimtpflaumen und Hippe

7,90 €



„Menü I“

„Vorspeise“

 
Steinpilz & Ente

Aromatisierte Steinpilzsuppe  mit geräucherter Entenbrust
und Croutons

„Hauptgang“

Schweinefilet & Marone

zarte Schweinemedaillons mit glacierten Maronen, Macadamianüssen,
Spitzkohlkartoffelgratin und Jus

„Dessert“

Topfenknödel & Lebkuchen

warmer Topfenknödel mit Lebkucheneis
und Blaubeersoße

36,00 €



„Menü II“

„Vorspeise“

 Wirsing & Lachs

Wirsingrahmsuppe mit Räucherlachs
 und Kaviarsahne

„Hauptgang“

Steinbeißer & Kürbis

Steinbeißerfilet mit Kürbisgemüse 
karamellisierten Kirschtomaten Kartoffelmeerrettichstampf und Jus

„Dessert“

Pflaumen & Walnuss

Zart schmelzendes Walnusseis mit warmen
Zimtpflaumen und Hippe

34,00 €

Das Team vom Restaurant Seeblick
wünscht Ihnen liebe Gäste, eine frohe Weihnacht

und angenehme Stunden in unserem Hause!


